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e ;.;% Composez votre menu de Noél et profitez de cette période magique avec bofrost* et vos proches. Ll f
N° daart, ' Tie

7 2
N°dart.  Article Quantité ' &'y
6760 | Duos de haricots lardés ;,
7024 | Salami Felino \ f
7030 | Ciliegine Mozzarella di Bufala Campana DOP o
7056 | Camembert de buffle
7248 | Tranches de saumon fumé norvégien
9159 | Velouté courge et carotte

10914 | Petits sablés au beurre

10969 | Glera Spumante Dry Vino Spum. Arom. di Qualita

16583 Ballotin gourmand de.pralines belges
Sélection de pralines belges gourmandes a base de chocolats I

blanc, noir et lait, garnis'de différents fourrages : chocolat

blanc et fourrage praliné onctueux, chocolat blanc et lait avec

fourrage praliné et éclats de noisettes, chocolat au lait avec

fourrage praliné et riz soufflé, chocolat noir avec fourrage

. praliné, chocolat noir avec fourrage praliné et crumble

de spéculoos.

Atrticle Quantité
0068 | Friandises glacées vanille Bourbon _
0205 \ Canard a l'orange \
0336 Pizzettis au salami _
0616 | Pommes de terre de Noél \ '
0688 Mini gratin de pommes de terre a la truffe _
0705 \ Trio de fleurettes \

0793 Riz basmati aux légumes _

1294 \ Velouté aux girolles \

1325 | Rennes du Pére Nogl ]

1532 \ Beignets aux pommes \

1561 | Vanille Bourbon ]

1644 \ Raviolis aux cépes \

1649 | Raviolis ricotta et épinards ]

1721 Girolles

2252 | Pommes Williams .

2839 | Aiguillettes de dinde « Fine Champagne »

% 3743 | Filets de truites, nature (avec peau) _

3830 | Single Malt Whisky Double Oak Small Batch \

3072 | Emincédeveaualacreme |

4361 | Mini-tartelettes d'apéritif
o 4362 Mini pains apéro

o~

| 28-29 pieces =450 9| Fr. 23.95 |100g=Fr532
l_ Ny R
& N\,
11379 | Cuisses de canard, cuites
11479 | Mini rumpsteaks de beeuf
11513 ‘ Pavés de saumon, nature ‘

11617 | Crevettes en sauce aux fines herbes et au vin blanc :
11625 | Feuilletés saumon et épinards

11641 | Trio de mini feuilletés

11753 | Chou rouge aux pommes

11774 ‘ Champignons cuisinés ‘

# 11930 | Michel Maury Rosé Grande Cuvée Vin de France ;
440 Ispati Petls gratinés de légurmes '

4476 | Fromage a raclette suisse nature, en tranches 12330 | Purée de pommes de terre aux 8 legumes

4540 | Michel Maury Merlot Réserve Pays d'Oc IGP _ M 15664 ‘ ?noginctzzise de pommes de terre au fromage de

4549 | Philippe Cesar Sauvignon Blanc-Colombard r P ; = ¥ T L A e T Al !
Cuv:;)IntenseCc")tesgdeGascogne IGP ‘ . : . oh y 4 E' o AE i e L AR 3
4550 | DaViniToscana Rosso [GT Colleione Privata | [l 15897 Brochettesctolees oy : - P . AR A
1566 Crevte ghane | : ad uce magie ae Noe
471 Flesdesandrerawe [l 169
16585 | Gilia Prosecco Spumante DOC

4581 \ Grappa Riserva Prosecco 60. Anniversary \
48 | Peliscossamsaujambon  J 1662
16646 | Briochette gourmande a partager :

4702 \ Haricots verts extra-fins \ :
4757 Rouleaux de printemps végétariens _ 17037 | Craquant cappuccino
17392 | Roti de dinde au radicchio, speck et pommes

4758 \ Rouleaux de printemps au poulet \

3 26.10.2u.2026 KW44-53 — Nechahmung nur mit Genehmigung des Urhebers. Unverbindlich empfohlene Preise.

E
4776 | Filet de porc en croite B Y oy ” ‘M H 26050 La lettre au pére Noél
4777 ‘ Réti a la tessinoise avec des pruneaux ‘ 20022 | Bonshommes de neige glacés iy 1 La plus gourmande des lettres au pére Noél
I == L composée d'une creme glacée a la vanille, d'un
4786 | Poitrine de poulet en pate feuilletée avec champignons | [l 20150 | Feuilleté saumon aneth o ’ sorbet fruité aux fruits rouges, d'une sauce aux
4787 ‘ Fondue chinoise, coupée a la main ‘ 20333 ‘ Mousse au chocolat étoile filante Ri “ ! fruits rouges et d'un biscuit macaron. #
4788 | Mélange pour raclette suisse, en tranches y 20336 ‘ Géateau au cappuccino @ 19 cm vl | 760mt| Fr.26.95 |
fines herbes et poivre 20410 | Stollen de Dresde R 2 e M
4834 | Blanc de poulet, assaisonné | 20436 | Sélection Premium é; oy | som-r3ss| o g $17392 Réti de dinde au radicchio, speck et pommes
4839 Tartare 20717 | Médaillons de chevreuil, marinés ; F = Un réti de dinde raffiné, farci de radicchio, de speck et d'une délicate pré-
i 4865 Emincé de porc a la sauce créme et champignons < Aai i z paration a base de pomme. La saveur relevée du speck s'allie a la note
i N 4968 Fond :) t ste a1 lp. g 20718 | Medaillons de cerf, marinés i légérement amere du radicchio et a la douceur fruitée de la pomme
. Ondue au fromage nature, prete a templot 20792 > pour créer une association harmonieuse et savoureuse. |déal pour
5665 20934 §"1'= un plat principal gourmand et pour les occasions spéciales.
] 80
5808 | Panettone Antica Ricetta 21035 (©)
ELn | = LEE 29-93gige s sl
6089 Vacherin glacé vanille-framboise § 26050 L
o5 Maronspees [ eoe | N
k A y
. o 2 F o, s
Votre vendeur vous livrera tous vos délices bofrost* a temps, avant les fétes de Noél. .
Toute la gourmandise
: Une légere base de meringue, garnie d'une onctueuse glace a la

Nom . anille et d'un sorbet framboise fruité. Sublimée par une délicate
créme fouettée et décorée de baies, cette élégante spécialité
glacée estle dessert idéal pour toutes les occasions festives.

des fétes

Valable du 26 octobre au 31 décembre 2026

INPATLOCALIEE ..ot
TEIEDNONE e 1200mi| Fr.28.95 |100mi-Fr.241

o

Veuillez retourner votre bon de commande directement a votre agence bofrost* ou remettez-le tout simplement a votre vendeur.
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En juillet 2026, Vania Iten (directrice marketing) de bofrost* suisse AG a remis un don de
Fr. 28'000.- a Stéphanie Mohler, directrice de Kinderkrebshilfe Schweiz (a droite).
Sur ce montant, la formidable somme de Fr. 10'500.- a été récoltée par l'équipe de Burgdorf,
en collaboration avec ses clientes et clients (a gauche). Un grand merci pour
ce magnifique engagement !




7024 Salami Felino
Il doit son nom a la ville ou il est produit (Felino) dans la
province de Parme. Ses principales caractéristiques sont
la douceur, l'arébme intense et la saveur délicate dus a

la qualité de la viande (100% porc), a la technique de
transformation et au processus de maturation.

| poids variable env. 350 - 550 g | 100 g-= Fr.7.59 |
'T

£ s S —

R
7030 Ciliegine Mozzarella
di Bufala Campana DOP
Les délicieuses boules de Bufala Mozzarella DOP, fantastiques
pour tous vos plats, donnent une touche spéciale a vos
salades et apéritifs. Parfait pour enrichir nos pizzas.

|2504] Fr.10.35 | 100g=Fr414]

-

4362 Mini pains apéro

Doré au four et typiqguement suisse : notre assortiment de
minis pains apéro est composé de Burli, de petits pains
bretzel, de petits pains rustiques et de petits pains foncés.

Parfait pour le petit-déjeuner, le brunch ou l'apéritif.
5

| 16 pieces = 480 g| Fr. 15.95 |100g = Fr.3.32|
4

7056 Camembert de buffle

Camembert fabriqué a partir de lait de buffles italiens, avec une texture
douce et crémeuse, recouvert d'une fine crolte blanche. Il est caractérisé
par une saveur douce et intense, il est idéal a déguster sur du pain,
accompagné de vin blanc.

|2504] Fr.14.30 |100g=Fr572]

=

Disponible a partir
du 04.12.2026

4687 Petits croissants au jambon

Pate feuilletée avec une subtile farce de jambon.
23

8-22 pieces = 400g | Fr. 18.15 | 1000 =Fr 454

20934 Mini roulés aux fromages ;

Un plaisir fromager varié dans une pate feuilletée levée au beurre,

garnie d’'une préparation fromagere de qualité a base de ricotta,
de Grana Padano, d'emmental, de gouda et de Goya:

| 14-17 pieces = 480 g | Fr. 14.65 | 100 g =Fr.3.05]

11641 Trio de mini feuilletés

Snacks croustillants en pate feuilletée avec une savoureuse farce
de 3 saveurs différentes : épinards, legumes méditerranéens et
jambon-fromage frais. Tres facile a préparer au four. Idéal pour

'apéritif, comme en-cas ou avec une salade.
13 10

| 26-30 pieces = 600 | Fr. 14.95 | 100 = Fr.240] -

4361 Mini-tartelettes d'apéritif :

L'idée parfaite pour l'apéro ! De délicieuses mini-tartelettes fabri-
quées a la mainen Suisse dans les variétés feta aux légumes,
boeuf, épinards et poulet thai au curry sauront ravir les

petits et les grands gourmands.
10 8 .

| 12 pieces =216 | Fr. 16.20 |100g=Fr.750]

" 16646 Briochette gourmande a partager
- Petite brioche'en'pate briochée salée. Fourrée au fromage et aux herbes.

Légerement parfumeée a l'ail. Recouverte d'une savoureuse couche de
fromage emmental. Parfaite pour les fétes et a partager.a l'apéritif.

15
| 3309| Fr. 17.95 |100g = Fr.544]



9159 Velouté courge et carotte
Un velouté onctueux a base de courge et de carot-
te, au golt délicatement sucré. Délicieux avec une
touche de créeme et de coriandre.

8 7

1[ER| s00g| Fr.11.45 |100g=Fr.101]

au lieu de Fr. 16.45 3 4. - y b . y au lieu de Fr. 16.10
~ 100g="Fr.3.29 / ] ’ 3, . 100g=Fr.321

(Art. 44758) L % - = (Art. 44757)

16632 Crunchy crevettes
Idée fraiche pour l'apéro : Queues de crevettes
décortiquées dans une panure croustillante

aux nachos. Préfrit.
12 8

[Z) = |3004] Fr. 20.25 |100g Fr.675]

4758 Rouleaux de pnntemps

au poulet

Viande de poulet suisse et tendre accompagnée
de divers légumes traditionnels et enrobes ;

d'une pate asiatique originale.
15

| 8 pieces =2009| Fr.16.45 |100g=Fr.411]

4757 Rouleaux de printemps
végétariens

Rouleaux de printemps végétariens garni
de légumes frais avec une pate
asiatique originale.

15

] | 8 pieces = 400g| Fr. 16.10 | 100g=Fr403] -

0336 Pizzettis au salami
Des mini pizzas croustillantes
garnies de salami; sauce: to—
mate, fromage et ﬁnes.._ ]

herbes:
10 8

| 18 pleces =540g I

| Fr. 1720 |1009 Fr. 319|

16142 Coquilles.
Saint-Jacques « Prestlge »
La délicate chair de la noix de Saint-
Jacques cuite dans'une sauce au
Champagne, saupoudrée de fro-
mage rapé et servie dans sa co-
quille décorative. Une'féte.pour

les yeux et le palais.'Se prépare
simplement au four. Contlent

de l'alcool.

30
4 pieces = 440 g | Fr. 2730 I

| 100 g = Fr.6.20]

L |s00g| Fr. 16.25 | 1009 =Fr.3.25]

1294 Velouté aux girolles

De petites girolles sélectionnées avec
soin dans une soupe a la creme affinée
au vin blanc. Facile et rapide a préparer.
Contient de l'alcool.

14 5

°1[ER| s00 4| Fr. 19.95 |100g=rFr.249]

o s

1644 Raviolis aux cépes 1649 Raviolis ricotta et épinards

Raviolis frais farcis d'une préparation aux céepes. Pates fraiches farcies de ricotta et épinards, le tout harmonieusement

rehaussé de beurre et de creme.

¥ 1s009] Fr.15.95 | 100g=Fr.319]



lices d

11625 Feuilletés saumon et épinards

Tendre filet de saumon, pratiquement sans arétes, dans une pate
feuilletée croustillante, délicatement assaisonné d'une sauce aux
épinards et au fromage frais. Un délice comme plat principal avec

une salade ou comme snack. Contient de l'alcool.
25 21

| 2 pieces =320 g| Fr. 15.65 | 1004 =Fr. 489 |

1ISSON

=k 20150 Feuilleté
saumon aneth
Filet'de saumon, quasiment sans arétes,
. happé d'une sauce crémeuse a l'aneth et
b % .__gn,veloppé dans un coussin de pate feuilletée.

3743 Filets de truites, nature
(avec peau)

Les meilleurs filets de truite, issus de
l'aquaculture durable. Le poisson tendre
convient a tous types de préparation.

A cuisiner de préférence dans une

poéle ou sur le gril.
4 5

—g 'ﬁ | 4-6 pieces = 500 g I Fr. 3295 I

| 1009 =Fr.659]

4566 Crevettes géantes
Crevettes géantes d'aquaculture
_.soigneusement sélectionnées,
décortiquées et vidées.

5 5

{*1 = |400g| Fr.33.80 |

| 100 g = Fr. 8.45]

11513 Pavés de saumon, nature

Filets proprement levés et coupés dans les parties nobles du
saumon, quasiment sans arétes. Ils sont excellents pour de
nombreuses recettes.

12 20 14 30 10

c_f:r§|4piéces=4809| Fr. 29.95 | 100g=Fr 624]

hy 11617 Crevettes en sauce aux fines

herbes et au vin blanc
Le temps des moments d'exceptions : nos cre-
vettes royales sauce creme, fines herbes et vin

‘1 blanc sont l'entrée parfaite pour tous vos menus.

de fétes. Laissez-vous séduire par de nobles cr:

vettes royales, des carottes jaunes et du brocol

délicat dans une sauce a la créme aromatique,

relevée de ciboulette, de persil, d'aneth et d'un .

soupcon de vin blanc. Un délice raffiné pour des

occasions festives ! Contient de l'alcool. '@ .
ZiA T i -

<[ |eoogl Fr.18.65 |

[100g2Fr311] _'




1325 Rennes du Pere Noél
Nos rennes du Pere Noél, composés
de filets de poitrine de poulet hachés,
enrobés d'une panure croustillante;
sont le plat de féte idéal pour petits
et grands gourmands. Précuites.

4 16

=<| | 8 pieces=5009| Fr.17.65 |

| 100 g = Fr. 3.53 I

2839 Aiguillettes de dinde

« Fine Champagne »

Aiguillettes de dinde réties précoupées
et prépoélées, accompagnées d'une
délicate sauce a la creme aux champi-
gnons des bois, aromatisée au'cognac.
Contient de l'alcool.

| 100 g = Fr.443]

4834 Blanc de poutet
.assaisonné F
Appétissant filet de poulet !

assaisonné. Elaboré en SUISSe
14 14

o 'E | 9- 1 pleces =1200 9 |

| Fr.29.75 |1i00g- Fr248|

'4786 Poitrine de poulet en pate
feuilletée avec champignons
Pate feuilletée doree, fourrée de poitrine

~de poulet suisse, nappée d' une savoureuse & f
. farce aux champlgnons ‘Un'grand

classique —raffing, rmand et
idéal pour les insta
comme pour le quoti dien.

4

2 .IZpleces-4009| Fr 19.95 I

F100g=Fr.299]

17392 Ro6ti de dinde au radicchio, speck et pommes
Un réti de dinde raffiné, farci de radicchio, de speck et d'une délicate pré- . 3

paration a base de pomme. La saveur relevée du speck s'allie a la note OI r~
légerement amere du radicchio et a la douceur fruitée de la pomme all
pour créer une association harmonieuse et savoureuse. |déal pour : le
un plat principal gourmand et pour les occasions spéciales. .

.|650g| Fr. 29.95 |100g-Fr 461




3972 Emincé de veau a la creme
Délicat mijoté de veau, dans une sauce a la creme finement équilibrée,

a l'autrichienne. Ce goulasch séduit par son gout doux et généreux ainsi
que par sa texture particulierement crémeuse. Relevé d'épices sélection-
nées, il devient un véritable classique. A savourer idéalement avec des
spatzli ou des knopfle.

25 8

12t [ER| 2x2509-5009| Fr.29.95 |100g=Fr599]
™ —_-1_'-'_

z —
4777 Réti a la tessinoise avec des pruneaux
Croustillant a U'extérieur, moelleux a l'intérieur ! Savourez
la parfaite harmonie entre le salé et le sucré avec notre roti
tessinois aux pruneaux. Une viande de porc juteuse, préparée
avec soin, enveloppée de bacon croustillant et garnie de
délicieux pruneaux secs, promet une expérience culinaire

festive qui ravira autant votre famille que vos invités.
%0

I poids variable env. 900 - 1100 g | 100 g= Fr. 3.80 I

-"..ﬂ Sy

4787 Fondue chinoise, coupée a la main

Découpée a la main avec soin : 300 g de beeuf tendre, 300 g de porc
juteux et 200 g de poulet délicat — Viande en provenance exclusive-
ment de viande suisse. Parfait pour un bon repas convivial.

£ | soog| Fr.59.95 |100g - Fr.749

11479 Mini rumpsteaks
de boeuf

Mini rumpsteaks de boeuf
juteuses. Déja marinées avec de
Uhuile de colza et des herbes
comme le persil et le thym pour
un gout délicieux. A préparer a
la poéle ou sur le gril. Un must

pour les amateurs de steak !
10 15

=‘.§ |6piéces=400g|

| Fr.29.55 |100g=F.739]

20717 Médaillons de
chevreuil, marinés

bier. De savoureux médaillons de
cuissot de chevreuil, déja marinés
dans une marinade relevée et
agrémentée d’herbes aroma-
tiques classiques.

10
— | 6 pieces = 300 g |

| Fr. 31.95 | 100g=Fr 1065 ;

4865 Emincé de porc
ala sauce creme

et champignons

Emincé de porc suisse dans une
délicate sauce a la creme et
-aux champignons affinée :
aux vins blanc et rouge.

*20 \

t&l I 2 sachets 2 48049 I
| Fr.22.55 |

| 100 ¢ ="Fr.a70]

20718 Médaillons de
cerf, marinés ;
Le produit phare de la saison du gi~ Savourez le gibiera l'état na-

turel. De tendres médaillons de
cerf, issus de la'cuisse, mari-
nés dans une sauce épicée’
aux herbes aromatiques. et
relevée d'une pointe dail:

104g 3
| 6 pieces = 350 g|

| Fr. 28.95 [100.62 Fr 827




4702 Haricots verts
extra-fins ;
Haricots verts extra-fins,’ aux
multiples utilisations.

15 10

=R | 0009 | Fr.11.25 |

0705 Trio de fleurettes
L'accompagnement idéal pour
tous les plats principaux:: fleu-
rettes de brocoli, chou-fleur
et chou-fleur romanesco.
Récolté dans les meilleures
régions du monde et trié
a la main pour vous.

6 6

1 [EB | 10009]| Fr.14.85 |

11753 Chou rouge

aux pommes !
Plus rien a faire : un subtil mélange
de chou rouge fraichement cuisiné
avec des morceaux de pommes
bien mares. Déja assaisonné.

Prét en quelques minutes.

{°1 B | 10004} Fr.11.95 |

21070 Jardiniére de légumes

* -de carottes croquantes, chou-rave aux

0793 Riz basmati aux légumes
Riz basmati au délicieux parfum avec un
subtil mélange de légumes : carottes
jaunes et rouges, petits pois, mais,
poireaux et oignons. Accompagne

vos viandes et poissons ainsi que

les plats asiatiques.

| 1000g| Fr.15.25 |

11774 Champignons cuisinés
Mélange de champignons a base de champi-
gnons de Paris, pleurotes, namekos, girolles
et cepes, cuisiné dans une marinade délicate
au persil, au thym, a la marjolaine et a l'origan.
La saveur boisée parfaite pour accompagner
vos viandes et vos volailles.

11
—| s00g | Fr. 12.45 | 100 g = Fr. 2.49|

d’hiver - ¥
Choux de Bruxelles tendres, rondelles:

aromes délicats et oighons dans une
sauce au beurre finement assaisonnée
d'herbes fraiches, d'dignons frits et'. /.
d'épices. £ el i

9 6 ; R
— [ER | 10006 Fr. ]_.4.75 |

| —

12251 Petits gratinés de
légumes ‘
Petits'gratinés aux petits pois, J
choux-fleurs, carottes, chou-rave |
et creme, parsemés de fromage
rapé. Facile a gratiner au four.
30

|6piéces=7209|
| Fr.16.50 |

| 100 =Fr229]

172'1%1 .
Girolles sélectionnées "esﬁ%
- homogene. Un accompagnement idéal
~ pourde no_mbréux_pléts'oy_p’gur-?é’d .
menter les sauces ou les soupes e

base de creme.
3 1.5

o=y .,
— {1 | 3009 | Fr. 14.35 | 10

{.’“";,ua -
0g .:r
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6760 Duos de haricots lardés
Fagots de haricots verts et haricots beurre entourés d'une
fine tranche de poitrine de porc fumeée. Parfaits pour

accompagner viandes ou poissons.
20 10

— |2709| Fr.13.95 | 100g-Fr517

6751 Marrons, pelés
Marrons entiers, déja pelés, soigneusement sélectionnés et triés. Leur
texture fondante en fait un ingrédient raffiné, aussi bien pour les plats
salés que pour les créations sucrées. Ils apportent une touche de
gourmandise incomparable a une multitude de recettes.

5

1 [ZR| 4009| Fr.14.95 | 100g-=Fr.374
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o S A 4 . o 15664 Bouchées de pommes 10838 Réstis au fromage
4421 Soitzli Ve, b TR iy : de terre au fromage frais et aux cépes
= iy g By . 3+ i de montagne Des rostis elégants réalisés a par-

Nos spatzli aux ceufs surgelés sont aussi

Gelicieux que lesspatli maisorr i R Cette spé(lziali.té a base de pommes tir de. pqm’mes qé terfe rapées,
e T e e 'une oo de terre séduit par son:cceur fon- garnis d une pr-ep_arfaﬂon de |
= nrpoil e boilie e Lo U dant au fromage dg montagne et . fromage frais aux_cepes-.ll?arfalts
o pagrerenton cohme ingrédiciy son enrobage doré et croustillant. pour accompagner.une viande '
d Idéale en accompagnement, en lors des repas de fétes.

ans de nombreuses recettes. snack ou pour lapéritif. g g ; i

—— " o (i | : It - N AL Ty | 7-6 pieces < 5609 |
| — o I 750 g I FI’. 9.55 I 100 g = Fr. l.27| ¥ ' | ._ : - ¢ ; — | 27-38 piéces = 500 g I P 1

; , SN | Fr.14.75 | 100g=Fr263]
0616 Pommes de terre de Noél - ; . T 7 | Fr. 12.55 |100g=Fr.251]
Des pommes de terre en tenue de féte. Ces “ {

pommes de terre croustillantes, en forme de

cloche, détoile et de sapin, insufflent la magie - gl e . 0688 Mini gratin de 12330 Purée de pommes
lde’zglroeeég ?Jgsrr;/i?nzzsjleeg??éAe?w?éigeespd%ii pommes de terre a latruffe de terre aux18 léegumes
I Belles tranches de pommes de Onctueuse puréeide pormmes

croUte dorée, elles feront la joie des petits : L : fod A RIE
et des grands. terre dorées avec une préparation de terre fraiches, mélangé a

— savoureuse a base de creme, moz-: . pas moins'de 8 légumes dif-
— 2 zarella et ail. Le tout agrémenté de - - férents : panais, carottes,:
@ (&) [s00g| Fr.11.45 |100g=-Fr 101 succulentes pépites de truffes. céleris, oighons, persil; |
20 poireaux, poivrons.
5665 Pommes Duchesse 2252 Pommes Williams = | & pieces = 6004 | et rutabaga. e T
Spécialité a base de purée de pommes Une délicieuse spécialité de pommes de terre : la purée fraiche 13518 0
de terre cuisinée, a la forme originale. se présente sous la forme d'élégantes petites poires. | Fr. 17.25 | 100 g = Fr. 2.88 | 1 =R | 1500 g | Fr. 22.90 |

5

15 6 18 =
| 10004| Fr.15.15 | g |900g| Fr.16.95 |100g-Fr188] fen 1009 = Fr-_1-53| 2
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10969 Glera
\S,pumante Dry
ino Spumante

Aromatico di Qualita

e Cépage : Glera

e Origine : Vénétie, Italie
e Teneur en alcool : 11.0%

e Température de
dégustation : 6-8°C

e Parfum de : Raisins,
agrumes et péches

e Accompagne
parfaitement :
Apéritif, poisson,
dessert et
petit-déjeuner

| 750 mt |

| Fr.19.35 |
e

1 :‘:

o

Quantités
limitées

" 4788 Mélange pour
raclette suisse, en
tranches fines
herbes et poivre
Le meilleur fromage a raclette
Suisse aux herbes et au poivre.
Préparé a la main en Suisse.

| 4004 | Fr.19.95 |

| 100g=Fr.a99 |

16585 Gilia Prosecco

Spumante DOC

e Cépage : Glera

® Origine : Vénétie, Italie

® Teneur en alcool : 10.5%

® Température de
dégustation : 6-8°C

e Parfum de : Notes
d'agrumes, pommes
et raisins

* Accompagne

parfaitement : Fruits de

mer, pour un cocktail

ou pour l'apéritif

[ 750 mt |

| Fr.16.95 |

4476 Fromage

a raclette suisse
nature, en tranches
Le meilleur fromage a
raclette Suisse dans la
variété nature. Préparé

a la main en Suisse.

| s00g| Fr.19.95 |

I 100.g = Fr. 3.99 I

4549 Philippe Cesar

Sauvignon Blanc-

Colombard

Cuvée Intense

Coétes de Gascogne IGP

e Cépage : Sauvignon Blanc,
Colombard

¢ Origine : Gascogne, France

¢ Teneur en alcool : 11.0%

® Température de dégustation :
8-10°C

e Parfum de : Citron vert,
pomme Granny Smith
et pamplemousse

® Accompagne parfaitement :
Apéritif, légumes, poisson
et poulet

| 750 mt|

| Fr.17.35 |

mﬁ- f-'“l'
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Rosé

11930 Michel Maury Rosé
Grande Cuvée
Vin de France
e Cépage : Cuvee
e Origine : Grande Cuvée, France
e Teneur en alcool : 12.0%
* Température de dégustation :
8-10°C
* Parfum de : Framboises
e Accompagne
parfaitement :
Apéritif, pommes
de terre,
poisson et salade

| 750 mt |

| Fr.14.35 |

% (LA PPAPROSEC (0
RISERVA

.

e I 1
|M|,L
Hl' Ein.<

4581 Grappa Riserva Prosecco

60. Anniversary

Edition de luxe de la célébre Prosecco Grappa du
maitre distillateur Aldo Bottega. Bouteille design
élégante, douce et onctueuse. Arbmes de noix et
de raisins secs. Teneur en alcool : 38 % vol.

| soomt| Fr.49.95 |

4540 Michel Maury

Merlot Réserve

Pays d'Oc IGP

e Cépage : Merlot

e Origine : Pays d'Oc,
France

® Teneur en alcool :
13.5%

® Température de
dégustation :
16-18°C

e Parfum de : Chocolat
et cerises

® Accompagne
parfaitement :
Viande, poulet,
pates et pizza

Ving

4550 Da Vinci

Toscana Rosso IGT

Collezione Privata

e Cépage : Sangiovese,
Merlot

¢ Origine : Toscane, Italie

e Teneur en alcool : 13.5%

® Température de
dégustation : 16-18°C

e Parfum de : Fruits mars
(baies rouges, cerise),
vanille

* Accompagne parfaitement :
Viande, volaille, pates

| 750 mi |

| Fr.17.35 |

et pizza
| 750 mt |
. | Fr.18.35 |
Vo Y f;%a’“*)
o s
. ol [ B
/ol N

Quantités
limitées

3830 Single Malt Whisky Double Oak Small Batch

Ce whisky Double Oak unique a été affiné deux fois dans de nouveaux flts
de chéne. Il en résulte un goUt unique et incomparable. Retrouvez ce whisky
en exclusivité dans nos offres limitées. Nous recommandons cette rareté
comme la conclusion parfaite d'une grande soirée ou comme cadeau

raffiné pour l'étre aimé. Teneur en alcool : 40 % vol.

| soomt| Fr.79.95 |

*Millésime disponible sur demande. Pour la protection de la jeunesse : La loi interdit la vente de vin, biére et cidre aux jeunes de moins 19
de 16 ans et spiritueux, apéritifs et alcopops aux jeunes de moins de 18 ans. Le personnel peut exiger une piece d'identité.



6038 Craquant caramel

Une spécialité glacée pour les tables familiales !
Glaces a la vanille et au caramel avec des
couches de biscuit et caramel.

lesomt| Fr.12.15 |100mi=Fr187]

17037 Craquant cappuccino
Spécialité glacée a partager, parfums
café et creme, avec un feuilletage
craquant au cacao.

| 1000mi| Fr.14.50 |

21035 Maisonnette de Noél glacée

Glace a la vanille Bourbon et glace au gianduja avec des
éclats d'amandes caramélisées, décorées d'étoiles

en chocolat et d'une cheminée en gaufrette.

20022 Bonshommes

de neige glacés .- ’
Décorez votre propre bonhomm

de neige : creme glacée a la vanille 5
avec un coeur de créme glacée au .-
chocolat au lait. Ajoutez les yeux

et le nez.en chocolat et régalez-
VOUSHEz e ttaan f i LA

| 1000mi| Fr.19.95 |

i

| 4 pieces = 400 m |

| Fri15ss . -

(]

| 100'mi = Fr. 3.89 | T

L
26050 La lettre-au pere Noé

La plus gourmande des lettres au pere Noél
composée d'une creme glacée a la vanille, d'un
, sorbet fruité aux fruits rouges, d'une sauce aux

mlfruits rouges et d'un biscuit macaron.
;;E‘i-' A _% | 760mt| Fr.26.95 |

| 100 mt=Fr.355]

6089 Vacherin glacé vanille-framboise
,_/ ne légere base de meringue, garnie d'une onctueuse glace a la
vanille et d'un sorbet framboise fruité. Sublimée par une délicate
. creme fouettée et décorée de baies, cette élégante spécialité

' 0068 Friandises glacées vanille Bourbon 1561 Vanille Bourbon ! CO ; :
Soixante succulentes friandises fondantes en bouche a base Glace a la vanille délicatement fondante avec de la vraie vanille Bourbon. "glacée est le dessert idéal pour toutes les occasions festives.
de créme glacée a la vanille Bourbon avec un-enrobage - ™
de cacao (6 boites de 10 piéces).” ~ _l7somt| Fr.13.25 |100mi=Fr177 | I 1200mi| Fr. 28.95 400

| 60 pieces =600 mt| Fr. 19.55 | 100 mi = Fr3.26
20




20436 Sélection Premium
Assortiment de 6 spécialités de Noél
_'sucrées, typiques des marchés de Noél.
. Avec et sans chocolat. Dans une jolie
boite cadeau. Contient de l'alcool.

.5_.'.'-|_57_1g| Fr._26.95 |1009=Ff-4-7211': i

16583 Ballotin gourmand
de pralines belges
Sélection de pralines belges gourmandes a base
de chocolats blanc, noir et lait, garnis de différents
", fourrages : chocolat blanc et fourrage praliné

'20410 Stollen de Dresde - onctueux, chocolat blanc et lait avec fourrage

- Spécialité de Noél allemande produite a Dresde. Patisserie a base de ?ézlr'ge Zt i:ll?rt]sé 2‘: :?;':‘g:ﬁsé' Ccmoocc";lf;tanuolif';\fgsc
pate levée, agrémentée de raisins secs, de citron confit et d'orange fourrage praliné Rt no'ir SN A e b
confite. Une recette au gout traditionnel authentique, élaborée a par- ' crur%bl% dos 'éculoos gep
tir d'ingrédients soigneusement sélectionnés. Contient de l'alcool. % ;

|s00g] Fr.26.95 | 100g-=Fr539] - 28-29 pieces = 450 g | Fr.23.95 |100g=Fr532]

- - ’ .'*- Y .
. . 1 " 19637 Dorella

»

1532 Beignets aux pomme:

.De'délicats anneaux de pommes juf

joliment dorée et croustillante. L'utilisation

apporte a ce grand classique de la cuisine allemanc

saveur particulierement fruitée et aromatiqu ;
14 4 ] i :

EAl |'16-2° pieces =7009 | Fr. _1820 I

10

15837 Briochettes étoilées Un chef-d'ceuvre unique et exclusif parmi les patisseries

Une heure de gloire pour les amateurs de douceur .-';.3 italiennes. Avec une bonne dose de beurre, des ceufs et un

Petites brioches en forme d’étoile garnies de crém 3 temps de fermentation de 50 heures, cette Dorella a le goGt
et de lait. Il suffit de les laisser décongeler ou de W it s d'une patisserie maison. Parfaite pour accompagner le café,
les réchauffer briévement au micro-ondes, i by en dessert ou au petit-déjeuner. Saupoudrez-la simplement

de sucre glace fourni et savourez cette délicieuse patisserie
moelleuse. Sans raisins secs ni zestes d'agrumes. ’

puis de saupoudrer un peu de sucre
glace. Précuites. AT
u5 iyl 18 T

*, - 4 _

(@ H.| I 12 pieces = 300'g I Fr. 119|5 I 100 = Fr. 3.98

| 700 g + 50 g sucre glace | Fr. 2995 | 100 g = Fr. 3.99 I

10914 Petits sablés au beurre 20333 Mousse au chocolat

Parce que c'est tout simplement meilleur ~ étoile filante

quand on le fait soi-méme ! Barres a Le ciel les a envoyées : de délicieuses étoiles
découper et a faire cuire. 4 variétés filantes en mousse au chocolat aérienne..

5808 Panettone Antica Ricetta
La meilleure tradition italienne de Noél dans ce panet-
tone moelleux et parfumé, dans la recette la plus clas-

i g = assorties : chocolat, vanille, L'art patissier francais le plus raffiné pour un ::g:i:ctslaDF;l:: Egr‘?gllaélgr::tvgﬁq(tj)zfl:;ng'iz:ﬁr?:sid"Z(le- W !
10482 Délices au chocolat nglsette ARl ﬂes..sleét parslipayties fergg,.'Les et ae de cadeau pour apporter de la joie a vos proches.
Une créme légére au chocolat au lait et chocolat noir, joliment R e U =
! g 50 .~
décorée de pastilles et de décors en chocolat — un plaisir sous sa | 4 pieces - 6509 | Fr. 16.45 | * K | 10004]| Fr.29.95 | b
plus belle forme, parfait pour toutes les occasions. (@ I 4 pieces = 206 g | Fr.13.95 | .’

150 | 100 g =Fr. 253] : ,
*(@ | 6 pieces = 4809 | Fr. 23.30 |1000-Fr 485 1006 =Fr.677].





